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CANTINE HIPPIQUE

9.
LA CARTE

Sur place oua emporter

Pl anches Toute la journée

Conserve a ’huile Sardines
de Getaria (pickels maison)............ 8 €

Truite fumée du Pays Basque ........ 15 €
Ardi-Gasna et confiture de cerise
noire (fromage de brebis).............. 9€
Brebis / Serrano ..........ocooceeveenn... 12 €
Fuet Catalan ...............cococovoee. 8 €
Paté Basque Aita ...............c..coc....... 8 €
Serrano 24 mois .......ocoeveeeeeiiieeeen 1€
Jambon blanc
de la Maison Montauzer ................. 1€
Assortiment de charcuterie ........... 15 €
Houmous maison .................ceeoooee... . 10 €
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Menu SHETLAND ) /(]
WL 6,50¢€

(pour les enfants)

« Sirop & leau Monin (grenadine, menthe,
citron, péche)

* Assiette de jambon blanc Maison
Montauzer - potatoes maison

Pour bien commencer

Pain du boulanger 4 €
beurre 1/2 sel - confiture locale

Assiette Salty 12 €

%h - 11h

Granola maison 6 €
fruits frais - yaourt grec - miel

Deux oeufs Bio au plat - fromage de brebis - jambon blanc Montauzer -

herbes fraiches

Oeuf BIO & la coque 4,50 €
Mouillettes - beurre 1/2 sel

Envie d'un supplément avec votre oeuf ?

- Jambon blanc de la maison Montauzer ..........c.ccoeevciiciiiiccninenn. 2 €
-Fromage de brebis ..., 2 €
- Truite fumée du Pays Basque ... 3,50 €
Lunch ¢ 12h-1sn
Banh mi dog 15 € Le croque Relais 15 €

Pain brioché du boulanger - effiloché
de cochon mariné - red coleslaw -
mayonnaise - oignons frits - pickles -
herbes fraiches // salade - légumes
marinés - mélange de graines.

\/ Salade Veggivore 14,50 €

Salade de chou rouge - betteraves -
légumes rétis - houmous maison -
pois chiches - fruits frais - pickles -
herbes fraiches - salsa yaourt - féta
mélange de graines

Poulpe du Pays Basque 17 €

Patatas Bravas - coulis de pimentons
et tomates - mayonnaise fumée -
herbes fraiches - huile d’olive extra
vierge

V Shakshuka de saison

Bun’s du boulanger - créme de brebis
- jambon blanc de la maison
Montauzer - tomates confites.

Salade - légumes marinés - pickles -
herbes fraiches // potatoes maison

14,50 €
Plat traditionnel du Moyen-Orient

2 oeufs parfait BIO - tomates -

oignons - poivrons confits - ail -
épices pois chiches - léegumes

rétis - féta - herbes fraiches

Entrecote EXTRA 24 €

grillée au sel fumé - potatoes et
salade

Vous pouvez ajouter autant de "SIDES" que vous voulez !

“SIDES : petites assiettes a manger solo ou a partager

* Oeuf parfait BIO « cilbir » - salsa yaourt aux herbes fraiches - huile
d’olive extra vierge fumée - chutney de mangue - amandes grillées

mélange de graines - pain grillé.......
* Bol de potatoes maison ................

* Boldesalade................

* Houmous maison - pois chiches - huile d’olive extra vierge
zaatar - citron - herbes fraiches .....

............................................. 7€

* Truite fumée du Pays Basque - salsa yaourt - aneth - citron -

pickles - herbes fraiches.................

Pour les desserts... venez au comptoir découvrir notre vitrine

ou demandez-nous ’ardoise !

Merci de signaler vos allergies avant de passer commande. Origine des viandes : Pays-Basque, Sud-Ouest, France, Espagne, Irlande.

Prix nets, TTC et service compris.



